
soft getränke 3 dl 5 dl

Lokales Wasser 37
vom Fusse des Üetlibergs in Zürich, mit und ohne Kohlensäure

4.50 6.–

Saisonlimonade
Hausgemacht

5.– 6.50

Vivi Kola
Zürcher Kola

4.50 6.–

Vivi Kola Siro
Zürcher Kola (Fläschli)

6.–

Flauder
Holunderblütenlimonade

4.50 6.–

Thomas Henry Tonic 5.–

Thomas Henry Spicy Ginger 5.–

Thomas Henry Ginger Ale 5.–

Vivitz Eistee verschiedene Sorten (Fläschli) 6.–

Solàs Orangensaft Fairtrade 5.–

Wehntaler Süssmost trüb 4.50 6.–

soft getrÄnke

Wir bedienen dich gerne an der bar.
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kaffee

Espresso 4.50

Doppio 5.50

Kaffee Crème 4.50

Cappuccino 5.50

Latte Macchiato 6.–

Coretto Grappa
Espresso, Grappa

8.50

tee

Tee von LʼArt du thé
Verveine Bio Tee
Medina thé vert à la Menthe
Rooibos Bourbon Tee
Hagebutten / Karkade Bio Tee
English Breakfast Bio Tee
Jasmin «1319» Bio Tee

4.50

kaffee & tee



Bier im fläschli 3 dl 5 dl

Goldsprint, Turbinenbräu, Zürich
Spezialbier, hell, spritzig, unser Stadtoriginal | 5,2 Vol %

5.50

Start, Turbinenbräu, Zürich
Weizenbier, nach belgischer Art gebraut | 5,0 Vol %

6.50

Zitronen-Panaché, Appenzeller Bier 
Naturtrübes Lagerbier mit Zitronensaft | 2,5 Vol %

5.50

Amber, Amboss Brauerei, Zürich
Bernsteinfarbenes Amberbier, leicht süsslich, süffig | 4,8 Vol %

6.50

IPA, Brasserie Trois Dames, St. Croix VD
India Pale Ale, stark gehopft, leicht süsslich  | 6,5 Vol %

8.50

Sonnenwendlig (alkoholfrei), Appenzeller Bier
Alkoholfreies Bier, Runder Malzgeschmack | 0,0 Vol %

5.50

Bügel Spez, Brauerei Adler, Glarus
Spezialbier mit herbem Geschmack | 5,2 Vol %

8.50

Bier



Weisswein 1 dl 2 dl 5 dl
Flasche
7,5 dl

Luc Pirlet, Sauvignon blanc, Frankreich, Rhone
floral, mineralisch, Zitrusnoten | 12,5 Vol%

6. – 12.– 30.– 42.–

Verdeo, Torres, Verdejo, Spanien, Rueda do
exotische Früchte, aromatisch, frisch | 13,5 Vol%

6.50 13.– 32.50 45.50

Riff, Pinot Grigio, Italien, Veneto IGT
blumig, mineralisch, frischfruchtig | 12,5 Vol%

7.– 14.– 35.– 49.–

Neukom Cuvée Blanc, Schweiz, Zürich 
Riesling Sylvaner, Sauvignon blanc, Johanniter, Muscat Oliver
knackige Säure, angenehme Restsüsse, exotische Früchte | 12,0 Vol%

7.50 15.– 37.50 52.–

Rosé

De Casta rosado / Sangre de Toro, Torres 
Spanien, Catalunya do  
Garnacha tinta, Carinena, Syrah, Tempranillo 
frisch, fruchtig, Erdbeernoten | 13,0 Vol%

7.– 14.– 35.– 49.–

Rotwein

Mythos Landolt, Pinot Noir & Garanoir, VdP Suisse, Zürich
Waldbeeren- und Holzaromen, Cassis, gehaltvoll, kräftig | 13,5 Vol%

6.50 13.– 32.50 45.50

The Cicada, Chante Cigale, Grenache & Carignan,  
IGP Mediterranée, Frankreich, Rhone
Himbeere- und Kirscharomen, leichte Tanine, ausgewogen, leichte Schärfe | 14,0 Vol%

7.– 14.– 35.– 49.–

Paco Garcia, Tempranillo, Spanien, Rioja DOCa
Barrique, Beerenfrüchte, vollmundig, langer Abgang | 13,5 Vol%

7.50 15.– 37.50 52.50

San Lorenzo, Montepulciano, 
Italien, Marche, Rosso Conero DOC 
Barrique, getrocknete Beeren, würzig mit viel Frucht | 13,5 Vol%

8.– 16.– 40.– 56.–

Weine



drinks & cocktails

drinks 3 dl
Pitcher
1,5 l

Campari Orange
Campari Bitter, Orangensaft, Orange

11.–

Gin Tonic
Tanqueray Gin, Tonic, Zitrone

12.50

Rum Kola
Goslingʼs Rum Black Seal Dark, Kola, Limette 

12.50

Whiskey Kola
Jameson Irish Whiskey, Kola

12.50

Moscow Mule
Absolut Wodka, Ingwerlimonade, Limettensaft, Gurke

12.50 59.–

Pimmʼs No. 1
Pimmʼs, Ginger Ale, Orange, Gurke, Minze

12.50 59.–

cocktails

Gin Basil Smash
Tanqueray Gin, Basilikum, Limette, im Shaker oder Pitcher serviert

14.50 69.–

Absolut Passion
Absolut Wodka, Passionsfruchtsaft, im Shaker oder Pitcher serviert

14.50 69.–

Chili Billy
Goslingʼs Rum Black Seal Dark, Zitrone, Chili, im Shaker oder Pitcher serviert

14.50 69.–

schaumWein 1 dl
Flasche
7,5 dl

Impero Prosecco, DOC brut, Italien, Valdobbiandene
dichte Mousse, Aromen von Äpfeln und Akazienblüten | 11,5 Vol%

8.50 58.–



summer drinks & spirituosen puR

summer drinks 2 dl

Gespritzter Weisswein
süss (mit Flauder) oder sauer 

7.50

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Orange

10.50

Hugo
Prosecco, Holunderblütensirup, Minze

10.50

Aperol Spicy Ginger
Aperol, Ingwerlimonade, Gurke

10.50

Passionfruit Spritz
Prosecco, Passionsfruchtsaft

12.50

spirituosen puR 2 cl 4 cl

Martini bianco 
mit Zitrone | 15,0 Vol%

8.–

Campari 
pur oder mit Soda | 23,0 Vol%

8.–

Goslingʼs Rum Black Seal Dark
40,0 Vol%

9.50

Absolut Wodka
40,0 Vol%

9.50

Jameson Irish Whiskey
40,0 Vol%

9.50

Tanqueray Gin
43,1 Vol%

9.50

Pimmʼs No. 1
25,0 Vol%

8.–

Poli Sarpa Grappa Riserva Barrique
40,0 Vol%

9.50

Ingwerer / Marcuma
23,0 Vol%

5.–



salziges & süsses

salziges Stk.

Hummus mit Fladenbrot 9.50

Babaganoush mit Fladenbrot 9.50

Käseplättli 
assortiert mit Feigensenf und Brot

11.50

Quiche kalt oder warm serviert
Ziegenfrischkäse & Tomate
Mediterranes Gemüse
Lauch & Parmesan

8.50

Bierbrezel 
mit Sesamsalz

4.–

süsses

Brownie 5.–

Zitronencake 5.–

Kalte Lust Kübeli Glacé
verschiedene Sorten

5.50

Gasparini Cornet Glacé
verschiedene Sorten

4.50

Gasparini Stängeli Glacé
verschiedene Sorten

4.–

Tutu,s Ice Pops 
verschiedene Sorten

5.–

Alle Preise in CHF, inkl. 7.7% MwSt.

Es 
hä

t 
so

la
ng

s 
hä

t


