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Apéro im Kreuzgang
Planen Sie einen Hochzeitsapéro? Möchten Sie einen gelungenen Auftakt für Ihr Mitarbeiter-
fest oder Ihren Kundenanlass organisieren? Dann sind Sie bei uns genau richtig! Wir stehen 
Ihnen mit Rat und Tat zur Seite.

Der geschichtsträchtige Kreuzgang der Fraumünsterkirche im Herzen von Zürich, gleich 
neben dem Stadthaus, bietet sich dafür perfekt an.

Das Barfussbar Apéro Catering steht Ihnen für Ihren Anlass ab 30 bis 120 Personen von der 
Planung bis zur Umsetzung mit Passion, Fachkompetenz und Liebe zum Detail zur Seite. 
Auf den folgenden Seiten finden Sie unser liebevoll zusammengestelltes Angebot und weitere 
Informationen zum Kreuzgang.

Wir freuen uns schon jetzt, Ihren Apéro durchzuführen.

Herzlichst

Anna Meier, Daniel Pfyl, Glen Müller & das Barfussbar Team
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Schaumwein exkl. 8,1 % MwSt.

Impero Prosecco DOC, Treviso Brut, Italien, Valdobbiadene, 11,5 % Vol.		  7,5 dl		  CHF 30.–
Crémant de Limoux Rosé, Luc Pirlet, Chardonnay, Pinot Noir, Frankreich 12 % Vol.		 7,5 dl		  CHF 35.–
	

Weisswein exkl. 8,1 % MwSt.

Züribieter, Weingut Landolt, Riesling-Silvaner, Pinot Gris, Blanc de noir,		  7,5 dl		  CHF 35.–
Schweiz, Zürich, 12,5% Vol.			   		
Chardonnay,Vin de France, Doudet-Naudin, Frankreich, Burgund, 13 % Vol.		 7,5 dl		  CHF 30.–
Sauvignon Blanc, Südsteiermark DAC, Weingut Wohlmuth, Österreich, 12,5% Vol.		  7,5 dl		  CHF 33.–
Vermentino Maremma Toscana, DOC, Souls Paradise, Italien, Toscana, bio, 13 % Vol.		 7,5 dl		  CHF 35.–

Rosé exkl. 8,1 % MwSt.

Canallas Rosado, D.O. Valencia Bodegas Arràez, Bobal, Spanien, Valencia, bio, 12 %Vol.	7,5 dl		  CHF 30.–

Rotwein exkl. 8,1 % MwSt.

Merlot Vin de Pays d‘OC, Luc Pirlet, Merlot, Frankreich, Languedoc, 13 % Vol.		 7,5 dl		  CHF 30.–
Züribieter, Weingut Landolt, Pinot Noir, Cabernet Dorsa, Dornfelder,			  7,5dl	 	 CHF 35.–
Schweiz, Zürich, 13.5 % Vol. 				  
Chianti Classico, DOCG Castello Monsanto, Sangiovese, Canaiolo, 
Italien, Toscana, 12,5 			   7,5 dl		  CHF 40.–
Trinidad del Conde de Hervias Rioja DOCa, Spanien, Rioja, 13,5 % Vol.		  7,5 dl		  CHF 40.–
		
Bier exkl. 8,1 % MwSt.

Goldsprint, Turbinenbräu, Zürich, 5% Vol			   3,3 dl		  CHF 5.50
Appenzeller Panaché, Bier mit Zitronenlimo, Appenzell, 2,5% Vol			  3,3 dl		  CHF 5.50	
Appenzeller Sonnenwendlig, alkoholfrei, Appenzell, 0% Vol			   3,3 dl		  CHF 5.50

Softgetränke exkl. 8,1 % MwSt.

Lokales Wasser 37  
vom Fusse des Üetlibergs, mit und ohne Kohlensäure			   1,5 l		  CHF 10.–
Urban Lemonade Yuzu	
Züricher Limonade, 100% aus natürlichen Zutaten ohne Geschmacksverstärker im Fläschli			   3 dl		  CHF 6.50

TRinken

Unser Getränkeangebot bietet für jeden Geschmack den richtigen Tropfen. 
Sie bezahlen nur was Sie verbrauchen. 
Wir empfehlen maximal einen Weisswein, einen Rotwein, Softgetränke und ein Bier anzubie-
ten. Natürlich kann das Angebot mit Schaumwein und Rosé ergänzt werden. 
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Essen
Unser feines kulinarisches Angebot sorgt bei Ihren Gästen für Begeisterung. Lokale Anbieter 
garantieren hochstehende Qualität.

Barfussbar Apéro exkl. 8,1 % MwSt.			   CHF 15.50 Pro Person
Auf Stehtischen serviert

Mockalàcs
Hausgemachtes Apérogebäck mit Käse und Kräutern

Würzige Nussmischung 
mit Macadamia-, Hasel-, Pecan-, Para-, Cashewnüssen und Mandeln von 
Schwarzenbach Zürich

Datterini Tomaten 
frisch vom Märt	
	

Fraumünster Apéro exkl. 8,1 % MwSt.			a   b CHF 25.– Pro Person
Auf Stehtischen und einem Buffet serviert

Käseplatte
Exklusive Käseauswahl mit Beilagen wie Chutneys, Nussfrüchte Brot, Sauerteig-
brot, kuratiert von Käsesommeliers Anna Meier & Glen Müller

Eingemachtes Gemüse
von Bio Mio

Weltstadt Apéro exkl. 8,1 % MwSt.			a   b CHF 19.50 Pro Person
Auf Stehtischen und flying serviert

Pinchos
Verlockende Auswahl an spanischen Häppchen mit einer vielfalt an köstlichen 
Aromen. 

Würzige Nussmischung 
mit Macadamia-, Hasel-, Pecan-, Para-, Cashewnüssen und Mandeln von 
Schwarzenbach Zürich

Mammut Oliven
Mariniert und frisch vom Märt



5Saftbad AG / Barfussbar  ·  044 261 30 20  ·  event@barfussbar.ch  ·  www.barfussbar.ch  ·  Preisangaben exkl. 8,1% MwSt.

Service exkl. 8,1 % MwSt.

Chef de Service 		  pro Stunde		  CHF 80.–
Service Mitarbeiter:in		  pro Stunde		  CHF 70.–

Für einen standartmässig eineinhalbstündigen Apéro rechnen wir mit den folgenden Einsatzzeiten:
Chef de Service ca. 5 Stunden
Servicemitarbeiter ca. 4 Stunden
Je nach Anzahl Gäste braucht es zwei bis fünf Servicemitarbeiter.

Gedeck exkl. 8,1 % MwSt.

Gläser, Geschirr- und Dekopauschale		  pro Person		  CHF 4.–
Stofftischtuch		   pro Stück		  CHF 10.–

Mobiliar exkl. 8,1 % MwSt.

Stehtisch (1 Stück pro 8 Personen)		  pro Stück		  CHF 35.–
Buffettisch		   pro Stück		  CHF 30.–

Transport und Reinigung exkl. 8,1 % MwSt.

Pauschale für Hin- und Rücktransport von Mobiliar, Getränke usw. sowie Reinigung		  CHF 170.–

Dienstleistungen
Begeisterte Gäste sind unser täglicher Ansporn.
Überzeugen Sie sich von unserer Servicequalität.
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Allgemeine Geschäftsbedigungen 
Reservation

Die Reservation des Kreuzganges kann über uns abgewickelt 
werden.

Kosten

Für die Reservation des Kreuzganges verrechnen wir
CHF 60.–.Hinzu kommen die Kosten für das Catering, je 
nach Offerte.

Definitive Gästezahl

Bitte teilen Sie uns die definitive Gästezahl bis 5 Werktage 
vor dem Anlass schriftlich mit. Die angemeldete Personen-
zahl ist verbindlich. Bestellte und nicht konsumierte Mahl-
zeiten werden in Rechnung gestellt.

Bestellung

Die Getränke- und Speiseauswahl wird vorab definiert. Das 
Angebot wird für die ganze Gruppe einheitlich ausgesucht. 

Deklaration

Wir beziehen das Essen von Mokalatsch und Schwarzenbach 
Kolonialwaren im Kreis 1 und von der Chäslaube Riesbach 
im Seefeld. Die Weine beziehen wir über Landolt. 

Bestätigung

Die Offerte ist ab Erstellungsdatum 14 Tage gültig. Damit 
der Vertag zwischen uns zustande kommt, brauchen wir 
innerhalb dieser Zeit eine Bestätigung unseres Kostenvor-
anschlags ihrerseits. Ein Kostenvoranschlag gilt auch als 
angenommen und ist für den Kunden verbindlich, wenn er 
per Email bestätigt wird. Eine handschriftliche Unterschrift 
der Offerte/Kostenvoranschlag selbst ist nicht zwingend 
notwendig.

Zahlung

Wir bitten um Begleichung der Rechnung innerhalb von 10 
Tagen nach Erhalt.

Annullationsbedingungen

Annullationen sind der Barfussbar möglichst frühzeitig und 
schriftlich (auch per Mail möglich) mitzuteilen. Massgebend 
ist das Datum des Eingangs der schriftlichen Annullation. 

Wird  eine schriftlich bestätigter Apéro bis spätestens 30 
Tage vor dem Anlass annulliert, wird eine Bearbeitungsge-
bühr von CHF 250.– erhoben.
Erfolgt der Rücktritt kurzfristiger, werden wir folgende An-
nullationsgebühren in Rechnung stellen:
Bis 11 Tage vor dem Anlass: 25% des offerierten Betrags für 
das Catering.
10-5 Tage vor dem Anlass 50% des offerierten Betrags für 
das Catering. 
Zwischen 5 und 0 Tagen vor dem Anlass: 100% des offerier-
ten Betrags für das Catering.
Kosten: Speisen gemäss Vorbestellung, Getränke pauschal 
CHF 15.00 pro Gast. 
Falls noch kein Kostenvoranschlag für die Konsumation be-
steht, wird als Grundlage CHF 30.00 pro Gast angenommen. 
Als Anzahl Gäste wird die Gästezahl gemäss Mailverkehr 
übernommen. 

KONTAKT

Saftbad AG / Barfussbar
Oberdorfstrasse16e
8001 Zürich
info@barfussbar.ch
0041 44 251 33 31


