
Barkarte

Bier im fläschli 3 dl 5 dl

Goldsprint, Turbinenbräu, Zürich
Spezialbier, hell, spritzig, unser Stadtoriginal | 5,2 Vol %

6.–

Amber, Amboss Brauerei, Zürich
Bernsteinfarbenes Amberbier, leicht süsslich, süffig | 4,8 Vol %

6.50

Oerlik-IPA, Brauerei Oerlikon, Zürich
India Pale Ale, Goldgelb, frische Zitrusnase, würziger Hopfen, Caramelkörper | 6,0 Vol %

8.50

Bügel Spez, Brauerei Adler, Glarus
Spezialbier mit herbem Geschmack | 5,2 Vol %

8.50

Zitronen-Panaché, Appenzeller Bier 
Naturtrübes Lagerbier mit Zitronensaft | 2,5 Vol %

6.–

Sonnenwendlig (alkoholfrei), Appenzeller Bier
Alkoholfreies Bier, Runder Malzgeschmack | 0,0 Vol %

6.–

Bier

Weisswein 1dl
Flasche
7,5 dl

Mythos weiss, Riesling Sylvaner & Kerner, VdP Suisse, Züri
Süssliche Fruchtaromen, rund, fein | 12,5 Vol%

8.– 52.50

Verdejo, Bodegas Castelo de Medina, D.O. ES, Rueda 
Frisch, fruchtig, weisse Blüten | 13 Vol%

8.– 52.50

Pinot Grigio, Weingut Kurtatsch, DOC, Italien, Südtirol
Grüne Früchte, Steinobst, Pfirsich und Aprikose, würzig fruchtiger Abgang | 13,5 Vol%

8.50 56.–

Chardonnay,Vin de France, Doudet-Naudin, FR, Burgund 
Mango, Pfirsich, Zitrus, frisch, süffig, harmonisch | 13 Vol%

7.50 49.–

Rotwein 1dl
Flasche
7,5 dl

Mythos rot, Pinot Noir & Dornfelder, VdP Suisse, Züri
Waldbeeren- und Holzaromen, Cassis, gehaltvoll, kräftig | 13,5 Vol%

8.– 52.50

Vieilles vignes, Cabernet Sauvignon & Merlot,  
d‘Oc Domaine de la Jasse, FR, Languedoc
Reife Früchte, intensives aromatisches Bouquet | 14 Vol%

8.– 52.50

Ripasso Valpolicella Classico, Corvina Veronese & Rondinella,  
DOC Superiore, Monte del Frà, IT, Veneto
Barrique, Kirschen, Zwetschgen, Lakritze, Pfeffer, Zimt und frisches Holz,  
elegant und samtig | 14 Vol%

8.50 56.–

Trinidad del Conde de Hervias, Rioja DOCa, Tempranillo,
Spanien, Rioja
Barrique, Kirschenrot, fruchtige noten, leichte Holznoten, weiche Tannine,  
dezente Vanillenoten | 13,5 Vol

9.– 59.50

weine

Bubbles 1dl
Flasche
7,5 dl

Zürischum, AOC Zürichsee, Brut, Blanc de Blancs, Räusch-
ling, Schweiz Zürich
Fein perlend, trocken, fruchtig, frisch, geradlienig, limitiert | 12 Vol%

79.50

Impero Prosecco, DOC brut, IT, Valdobbiadene
Dichte Mousse, Aromen von Äpfeln und Akazienblüten | 11,5 Vol%

9.50 59.50

Rosé

Mythos Rosé, Assemblage, Pinot Noir u.a. lokalen Trauben, VdP 
Suisse, Schweiz, Zürich
Weich und kraftvoll zugleich, ausgewogen, frische Waldbeeren | 13,5 Vol%

8.– 52.50

Bubbles & Rosé

drinks
drinks Glas Pitcher

Bitter Soda
Jsotta Bitter, Soda, Zitrone

12.50

Vermouth rosso Ginger
Jsotta Vermouth rosso, Ginger Ale, Limette

12.50

Züri Negroni
Aarver Wald Gin, Jsotta Bitter, Jsotta rosso, Orange

15.50

Gin Tonic
Aarver Wald Gin, Tonic, Zitrone

14.50 69.50

Wodka Mate
Hanz Wodka, Loris Roastet Mate

14.50

Whiskey Kola
Säntis Malt Swiss Alpine Whiskey Edition Sigel, Vivi Kola

14.50

Wodka Mule
Hanz Wodka, Ingwerlimonade, Limette, Gurke

14.50 69.50

Gin Mule
Aarver Wald Gin, Ingwerlimonade, Limette, Gurke

14.50 69.50

Pimmʼs No. 1
Pimmʼs, Ginger Ale, Orange, Gurke, Zitrone

14.50 69.50

COCKTAILS & sHOTS
cocktails Glas Pitcher

Gin Basil Smash
Aarver Lido Gin, Basilikum, Limette, im Shaker oder Pitcher serviert

15.50 74.50

Dark and Stormy 
Gosling Rum, Spicy Ginger, Limette, im Shaker oder Pitcher serviert

15.50 74.50

Wodka Yuzu Smash
Hanz Wodka, Yuzu

15.50 74.50

Coldbrew Martini
Hanz Wodka, Coldbrew Coffee

15.50

SHOTS

Schnaps
Ingwerlikör us de Binz in Züri, 20 Vol%, 4cl

9.50

summer drinks & Mocktails
summer drinks Glas

Rhabarber Spritz
Prosecco, Rhabarbersaft Bio

12.50

Yuzu Spritz
Prosecco, Yuzu, Limette

12.50

Veneziano Spritz
Humbel Veneziano (Bitter, Bio), Prosecco, Orange

12.50

Veneziano Spicy Ginger
Humbel Veneziano Bio (Bitter, Bio), Ingwerlimonade, Gurke

12.50

Gespritzter Weisswein
süss oder sauer 

9.50

mocktails

Yuzu Spritz senza
Yuzu, Gartengold Apfelsaft, Soda, Limette 12.50

Rhabarber Spritz senza
Rhabarbersaft Bio, Gartengold Apfelsaft, Soda

12.50

Coldbrew Tonic 
Coldbrew Coffee, Zucker, Tonic 

12.50

soft getränke 3dl 5dl

Lokales Wasser 37
vom Fusse des Üetlibergs in Zürich, mit und ohne Kohlensäure, offen

4.– 5.–

Vivi Kola, Vivi Kola Zéro, 
Zürcher Kola, 33cl Fläschli

5.–

Eistee
feiner hausgemachter Alpenkräutereistee offen

5.– 6.50

Thomas Henry Tonic, Spicy Ginger, Ginger Ale offen 5. – 6.50

Gartengold
Natürlicher Apfelsaft Cuvée aus vielen alten und seltenen Ostschweizer Apfelsorten offen

5.– 6.50

Urban Lemonade Calamansi oder Cocoa Sirsak
Zürcher Limo aus natürlichen Zutaten, keine Zusatzstoffe, wenig Zucker, vegan, 33cl Fläschli

6.50

Kombucha 
Von der Frauerei in Zürich, 33cl Fläschli

6.50

Lori‘s roasted Mate
Das Schweizer Mate aus Luzern, vegan und mit zünftig Koffein, 33cl Fläschli

6.50

Kokoswasser 
Von Mono aus Zürich, naturbelassen ohne Zusatzstoffe und Bio, 0,235dl im Fläschli

6.50

SOFT GETRÄNKE

kaffee

Espresso 4.50

Espresso Macchiato 5.–

Doppio 5.50

Kaffee Crème 4.50

Tee

Tee von LʼArt du thé
Verveine Bio Tee
Medina thé vert à la Menthe Tee
Rooibos Bourbon Tee
Hagebutten / Karkade Bio Tee
English Breakfast Bio Tee
Jasmin «1319» Bio Tee

4.50

Kaffee & tee

salziges & süsses
salziges Stk.

Hummus mit Fladenbrot 9.50

Babaganoush mit Fladenbrot 9.50

Chäsmöckli im Weckglas
mit Feigensenf und Brot

12.50

Züri Pie
Vegi Pie
Hot Chili Pie

11.50

Laugenbrezel 
mit Sesam

4.–

süsses

Brownie 5.50

Zitronencake 5.50

Bonana the Healthy  
(Optional mit Peanutbutter von the brunchsociety Bio + 0.50)
Bananenbrot aus geretteten Bananen, vegan

6..–

Eisvogel Kübeli Glacé
saisonale Sorten

5.50

Gasparini Cornet Glacé
verschiedene Sorten

5.–

Tutu,s Ice Pops Bio
verschiedene Sorten, vegan

4.50
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Alle Preise in CHF, inkl. 7.7% MwSt.


